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MANDALINALI MUS

4 adet mandalina

125 gram labne peyniri

1 paket toz krem ganti

2 yemek kagsigl seker

2 adet yumurtanin beyazi
File badem

3 adet mandalinayi kiigUk kipler halinde dograyip kaselerin dibine paylastirin.

Yumurta aklarini bir cimdik tuz ile kar haline gelene kadar ¢irpin.

Bir kasede labne peyniri, seker ve toz krem santiyi mikserle karistirin ve kar halindeki yumurtanin igine ekleyin
ve kaselere bollstirlp 2 saat buzdolabinda sogutun.

Kalan mandalinayi yuvarlak olarak dilimleyin ve dolaptan ¢ikardiginiz muslarin Gzerine bir dilim koyun, file
bademle sisleyin.
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