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MANDALINALI KURU INCIR TATLISI

1 su bardag mandalina suyu
1 su bardagi su

12 adet kuru incir

1 adet kabuk targin

2 adet karanfil

1 ¢orba kasigi limon suyu
Yarim limon kabugu rendesi
1 cay bardagi seker

Uzeri igin:

Ceviz

Tencereye mandalina suyu, su, seker, tar¢in ve karanfil konur, orta atese yerlestirilir. Kaynamaya baglayinca
baglari alinmis ve yikanmig incirler atilir. Kapak kapatilir. Incirler yumusayana kadar pisirilir. Atesten almadan
6nce ince rendelenmis limon kabugu ve limon suyu katilir. Tencerede soguduktan sonra servis tabagina
birakilir. Uzerine ceviz serpilir.
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