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MANDALİNALI KURU İNCİR TATLISI

1 su bardağı mandalina suyu
1 su bardağı su
12 adet kuru incir
1 adet kabuk tarçın
2 adet karanfil
1 çorba kaşığı limon suyu
Yarım limon kabuğu rendesi
1 çay bardağı şeker
Üzeri için:
Ceviz

Tencereye mandalina suyu, su, şeker, tarçın ve karanfil konur, orta ateşe yerleştirilir. Kaynamaya başlayınca
başları alınmış ve yıkanmış incirler atılır. Kapak kapatılır. İncirler yumuşayana kadar pişirilir. Ateşten almadan
önce ince rendelenmiş limon kabuğu ve limon suyu katılır. Tencerede soğuduktan sonra servis tabağına
bırakılır. Üzerine ceviz serpilir.

© lezzetler.com tarif no:147390 • adı:Mandalinalı Kuru İncir Tatlısı • gönderen:kibritçi kız • indirme tarihi:25.04.2024 - 14:38

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mandalinali-kuru-incir-tatlisi-vt106911
http://www.tcpdf.org

