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MANDALINALI KREMA (BARDAKTA)

Necip Usta

10 adet mandalinadan 250 gr. mandalina piresi
10 adet kesme seker

150 gr. toz seker

4 yaprak jelatin

2 bitln yumurta

3 yumurtanin sarisi

12 vurulmus krem santiye

Jelatin kendisine gdre bol soguk suda mimkinse buzlu suda bir saat i1slanip susuz olarak aliiminyum olmayan
¢ukur kuguk bir tencere gibi kabin igine veya yumurta vurma kabinin igine koyup, i¢ine batlin sar yumurtalar ve
toz sekeri koyunuz. Mandalinalarin diglarini, kokularini vermek icin kesme sekerle ovup, kesme sekerleri de
tenceredeki malzemenin igine ilave ediniz. Mandalinalarin kabuklarini soyup zarsiz ve ¢ekirdeksiz olarak
kalburdan gecirip 250 gr. olarak muhafaza ediniz. Bir yumurta vurma teli ile icinde malzeme bulunan tencereyi
alttan ates yanan bir sicak suyun igine oturtup yumurtalari pisirmeden iyice kabarip koyulasincaya kadar
yumurtali malzemeyi vurunuz. Sicak sudan alip disarida soguyuncaya kadar devamli vurunuz. Soguyunca
mandalina plresi ve krem santiyeyi bir kevgirle yedirip bardaklara bosaltiniz. Buzdolabinda soguyunca servis
ediniz.
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