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MANDALINALI KOSTEBEK PASTA

Yarim su bardag: st

1 su bardagi tozseker

1 paket kabartma tozu

2 adet yumurta

2 yemek kasigi kakao

100 gr yumusatiimis margarin
4 adet soyulmus mandalina
200 gr krema

250 gr labne peyniri

1 paket krema sertlegtirici
2 yemek kasi§i tozseker

Yumurta ve sekeri iyice ¢irpin. Daha sonra sit, kabartma tozu, yumugsamis yag, kakaoyu ve yeterli miktarda unu
ekleyerek iyice karistirin.

Yaklasik 26 cm genisligindeki yaglanmis tepsiye harci dokerek 180 derecede isitilmig firinda keki pisirin.
Soguduktan sonra keki kalibindan ¢ikarin.

Keki kenarlarindan 1 cm pay kalacak sekilde bir kasik yardimi ile ortasini bir havuz gibi ¢ikarin.( Tabanindan da
yaklasik 1 cm kalsin).

Gikarilan kek parcgalarini soguduktan sonra ufalayarak bir tabagda alin.

Kremamizi seker ve krema sertlestiriciyle iyicene ¢irpalim, katilaginca labne peynirini ekleyelim, en sonda
mandalinalari ekleyip ¢irpalim, icinde mandalinalar pargalansin, dilerseniz timde koyabilirsiniz daha sik
duruyor.

Havuz sekline getirdigimiz kekin ortasina hazirladigimiz kremayi tepeleme kubbe seklini verelim yanlara az
yayalim.

Kremanin Gzerini de ufalayip bir tabada aldigimiz kek kirintilari ile kapatalim.
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