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MANDALINALI KEREVIZ

Malzemeler:

1 kilogram kereviz

2 adet havucg

1 kase arpacik sogani
Dereotu

15 su bardag mandalina suyu
1 adet kesme seker

Yarim ¢ay bardagdi zeytinyagi
Tuz

1 adet limonun suyu

Hazirlanisi:

Havuclarn kibrit ¢opu seklinde dograyin, arpacik soganlarin kabuklarini ayiklayin. Havug ve soganlari tencerenin
dibine yerlestirin. Kerevizleri soyup elma dilimi seklinde dograyip, limon suyunu Uzerine gezdirin. Kerevizleri
havug ve soganlarin Gzerine ekleyin, zeytinyadini kerevizlerin Gzerinde gezdirin. Kesme sekerleri tencereye atin,
tuzunu ekleyin. Mandalina suyunu ilave edip, ocada koyun. Suyunu ¢ekene kadar orta ateste pisirip ocaktan
alin. Soguduktan sonra servis tabagina ters ¢evirerek dereotu ile sisleyin.
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