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MANDALINALI KEREVIZ

6 adet kereviz

2 adet havug

2 adet patates

1 kuru sogan

2 adet kip seker

1 cay kasigi tuz

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!
2 adet mandalina

Yarim limonun suyu

1 cay kasigi koruk eksisi

Kerevizlerin dig kabuklarini soyup, blyukligune gére enginar canagdi gibi ikiye bollp, ortasini kabak oyacadi ile
¢ukurlastinn. Piyazlik dogranmis sogani, tencerede zeytinyaginda pembelesinceye kadar kavurun. Havuglu ve
patatesli garnitirii soganin igine ekleyin. Koruk eksisi, mandalina ve limon suyu, tuz ve sekeri de ekleyip
kerevizleri tencerenin dibine dizin. Ustliini gegcmeyecek kadar su ilave edin.

Kerevizler iyice yumusayincaya kadar pisirin ve kapagini agmadan oda sicakligina gelmesini bekleyin.
Soguduktan sonra ¢anak kerevizleri servis tabagina dizerek ortalarina garnitiir karisimindan da ekleyerek
buzdolabinda sodutun. Limon dilimi ya da dereotu ile stsleyebilirsiniz.
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