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MANDALINALI KEK

1 adet yumurta

1/2 su bardag toz seker

1/2 su bardag mandalina suyu

2 ¢orba kasiJi rendelenmis hindistancevizi
2 corba kasigi yogurt

1/2 su bardag sivi yag

1 su bardagi un

1 paket vanilya

1/2 paket kabartma tozu

Yumurta ve toz sekeri ¢irpin. Mandalina suyu, hindistancevizi rendesi, yogurt ve sivi yagi ilave edip karistirin.
Un, vanilya ve kabartma tozunu karistirip yumurtali karisima ekleyin. Muffin kaliplarini yaglayin. Karisimi bu
kaplara bosaltip firin tepsisine yerlestirin. 180 derece firinda yarim saat pisirin. Sogudugunda Uzerini istediginiz
sekilde susleyerek servis yapin.
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