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MANDALINALI KEK

Yumurta 3 adet

Mandalina suyu 1 ¢ay bardagi
Zeytinyad 1 ¢ay bardagi

Toz seker 1 su bardag!
Yogurt 2,5 yemek kasigi
Limon kabugu rendesi 1 adet
Un 2 su bardagi

Kabartma tozu 1 paket

Yumurta ile sekeri iyice ¢irpin, ardindan tim sivi malzemeleri ekleyip 1-2 dakika ¢irpin.

Geri kalan tiim malzemeleri de ekleyip homojen bir karisim olana kadar karigtirin.

Finn kabini yaglayin, icerisine hazirlamis oldugunuz kek harcini dékiin ve 180 derece 6nceden isitilmig firinda
35-40 dakika pigirin.

Uzerine suslemek i¢in pudra sekeri serpebilirsiniz.
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