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MANDALINALI KEK

https://cook.com.tr

Aycicek Yagi 1 Cay Bardag!
Un 1 Su Bardag

Toz Seker 1 Su Bardagi
Yumurta 3 Adet

Kabartma Tozu 1 Paket
Vanilya 1 Paket

Mandalina 1 Adet

Karigtirma kabinda 1 su bardagdi seker ile teker teker eklemek suretiyle 3 adet yumurtay! 10 dakika kadar ¢irpin.
Daha sonra siviyagi ekleyip biraz daha ¢irpin. )

En son unu, kabartma tozunu ve vanilyayi ekleyin. Uzerine 1 adet mandalina rendesi ve 1 adet mandalina
suyunu ilave ederek, bu sefer mikserle degil tahta kagikla hafifce karigtirin.

Gok karistirmayin. Hazirlanan harci, daha énceden 180 dereceye isitilmis firinda yaklasik 30 - 35 dakika pisirin.
Pistigini kontrol etmek icin sivri bir bigak yardimi ile kontrol edebilirsiniz.
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