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MANDALINALI KEK

250 gram margarin

250 gramun

250 gram pudrasekeri

6 adet yumurta

2 adet ufalanmig biskuivi

1 adet mandalinanin kurutulmus kabugu
1 tath kasidi tarcin

1 tutam muskat rendesi

Finni 150 derecede i1sitin. 25 santim uzunlugunda bir kek kalibini yaglayin. Ufalanmig biskivileri kek kalibinin
yanlarina ve kenarina serpistirin. Kurutulmus mandalina kabugunu ki¢Uk kiguk kiyin. Bir kapta yumusatiimig
margarin ve pudrasekerini beyaz renk alana dek ¢irpin. Yumurtalarin aklarini sarilarindan ayirin. Sarilarini yagh
karisima katin ve unu serpistirin. Kiyilmis mandalina kabugunu, muskat rendesini ve tar¢ini da ilave ederek
karigtirin.

Yumurta aklarini ¢irpin. Metal bir kagik yardimiyla dikkatlice hamura katin ve iyice karistirin. Hamuru daha énce
yagladiginiz kaliba doékiin. Aliminyum folyoyla kaplayin. Keki disuk isili firinda 2 saat pisirin. Servis yapin.
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