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MANDALINALI KEK

https://www.elele.com.tr

2 su bardagi un

1.5 cay kasigi kabartma tozu
1 tutam tuz

1 su bardagi toz seker

2 yemek kagsidi rendelenmis mandalina kabugu
2/3 su bardagi zeytinyagi

3 yumurta

1 su bardag mandalina suyu
Uzeri igin:

250 ml krema

Mandalina dilimleri

2 yemek kagidi pudra sekeri

Firnni dnceden 180 derecede isitin. 23 santim ebatindaki kek kalibini yaglayin. Un, kabartma tozu ve tuz biyUk
bir kaseye eleyin. Rendelenmis mandalina kabugu ve sekeri bir kaseye alip elinizle ovalayin. Zeytinyagini
ekleyip mikserle ¢irpin. Yumurtalari teker teker ekleyerek (eklemeler arasi 3-5 dakika) ¢irpmaya devam edin.
Mikseri durdurup unlu karigimin 1/3[2lin0 ekleyin. Un tamamen kaybolana kadar girpin. Mikseri durdurup
mandalina suyunun yarisini ekleyin ve girpmaya devam edin. Ardindan sirasiyla unlu karigimin 1/3[2|iind,
mandalina suyunun geri kalani ve unlu karigimin son kismini ekleyerek yavasca ¢irpin. Karigimi kek kalibina
dokin. 50 dakika boyunca firinda pisirin. Firindan ¢ikardiktan sonra kekin kalibin i¢inde ilinmasini bekleyin.
Soguk kremaya yavasga pudra sekeri ekleyip katilagsana kadar ¢irpin. Soguyan kekin Gzerine yayin. Mandalina
dilimleriyle susleyip servis yapin.
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