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MANDALINALI KEK

https://www.elele.com.tr

150 g tereyagi

150 g toz seker

3 yumurta

175gun

6 mandalinanin suyu

1 mandalinanin rendelenmis kabugu
1 tath kasigi kabartma tozu
Glazur igin:

150 g pudra sekeri

6 yemek kasigi mandalina suyu
3 yemek kagigi krema

Tereyag! ve toz sekeri genis bir karigstirma kabina alip bir mikser yardimiyla krema kivamina gelinceye kadar
¢irpin. Yumurtalar, un, mandalina suyu, mandalina kabugdu ve kabartma tozunu ekleyip pUrizsiz bir kivam elde
edinceye kadar ¢irpmaya devam edin. Harci hafif yagladidiniz kiclk kek kaliplarina paylastirin. dnceden
isitiimis 180 derece firinda 20-25 dakika pisirin. Glazir igin pudra sekeri ve mandalina suyunu kiguk bir
karistirma kabina alin. Seker tamamen eriyinceye kadar ¢irpin ve kremay ekleyip karistirin. llinan keklerin
Uzerine glazir gezdirip servis yapin.
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