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MANDALINALI KEK

5 adet mandalina

3 adet yumurta

1 su bardag seker

1 su bardagi sivi yag

1 su bardag st

1 su bardagdi kiyilmig ceviz
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1 cay kasigi targin

1 cay kasigi toz zencefil
2,5 su bardagi kadar un

Oncelikle sekeri ve yumurtalari derin bir kapta iyice ¢irpin. Daha sonra Uzerine sivi malzemeleri ekleyip
¢irpmaya devam edin. Kuru malzemeleri de kendi iginde karigtirip yumurtali karigima ekleyin. Iki mandalinanin
suyunu sikip karisimin igine koyun. Targ¢inla tatlandirip yaglanmis kek kalibina dékin. Uzerine de dilimlenmis
mandalinalari dizin ve 180 derecede 30 dakika pisirip firndan alin. Servis yaparken Gzerine pudra sekerini
dokip ikram edin.
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