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MANDALINALI ISLAK KEK

Kek icin:

1 su bardagi esmer seker

3 corba kagiJ! tereyagdi

1 su bardag st

4 yumurta

2 su bardadi un ya da kepekli un
1'er paket kabartama tozu ve vanilya
1 cay kasigi karbonat

1 tutam targin

4 adet mandalina suyu

Sosu icin:

Yarim paket krema

1 ¢corba kasigi tereyad

1 adet 80 gram'lik bitter ¢ikolata
Sislemek icin:

2 adet mandalina

1 corba kasigi pudragekeri

Esmer seker ve tereyagini bir kaba alip mikserle ¢irpin. Uzerine st ve yumurtay ekleyin. Mandalina suyu harig
kalan malzemeyi de ilave edip karistirin. Hamuru yaglanmis ve unlanmis bir kek kalibina dékin. Onceden
isitilmig 200 derece firinda 40 dakika pisirin. Firindan alip 10 dakika dinlendirdikten sonra Gzerine mandalina
suyu gezdirin. Kek mandalina suyunu ¢ekince elinizle ufalayin. Kliglk bir cheesecake kalibini servis tabagina
yerlestirin. Ufaladiginiz keki kalibin igine koyup sekillendirin. Kalan kekleri de servis tabaklarinda ayri ayri
sekillendirin. Sosu icin, kremayi bir kaba alip kisik ateste kaynama noktasina getirin. Tereyagini ekleyip ocaktan
alin. Karigimi rendelenmis ¢ikolatanin tizerine dékup karigtirin. Hazirladiginiz gikolata sosu keklerin Gzerine
gezdirin. Mandalina dilimleri ve pudrasekeri ile sUsleyerek servis yapin.
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