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MANDALİNALI AROMATİK KEK

3 adet yumurta
1,5 su bardağı şeker
1 su bardağı su
Yarın su bardağı sıvıyağ
4 adet mandalina
1 paket vanilya
1 çay kaşığı tarçın
1 çay kaşığı toz zencefil
1 paket kabartma tozu
2,5 su bardağı un

Yumurta ve şeker mikserle bembeyaz olana kadar çırpılır. Üzerine su ve yağ eklenir, karıştırılır. Sonra elenmiş
un, tarçın, vanilya, zencefil ve kabartma tozu atılır, kısa süre karıştırılır. Diğer yanda mandalinalar soyulur ve
dilimlenir, unla karıştırılır. Kek harcına ilave edilir. Tahta kaşıkla alt-üst ederek karıştırılır. Yağlanmış kek kalıbına
dökülür. Önceden ısıtılmış 175 derece fırında 45 dakika kadar pişirilir.

Fotoğraf "dolu" tarafından gönderildi. 26.12.2024

© lezzetler.com tarif no:54173 • adı:Mandalinalı Aromatik Kek • gönderen:ölçü • indirme tarihi:05.04.2025 - 17:02

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mandalinali-aromatik-kek-vt41630
https://img.lezzetler.com/yuklenen8/mandalinali-aromatik-kek-54173.jpg
http://www.tcpdf.org

