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MANDALINALI AROMATIK KEK

3 adet yumurta

1,5 su bardagi seker

1 su bardagi su

Yarin su bardagdi siviyag
4 adet mandalina

1 paket vanilya

1 cay kasigi targin

1 cay kasigi toz zencefil
1 paket kabartma tozu
2,5 su bardagi un

Yumurta ve seker mikserle bembeyaz olana kadar ¢irpilir. Uzerine su ve yag eklenir, karistirilir. Sonra elenmig
un, targin, vanilya, zencefil ve kabartma tozu atilir, kisa stre karigtirilir. Diger yanda mandalinalar soyulur ve
dilimlenir, unla karigtinlir. Kek harcina ilave edilir. Tahta kagikla alt-Gst ederek karigtirilir. Yaglanmig kek kalibina
dokuldr. Onceden isitilmis 175 derece firinda 45 dakika kadar pisirilir.

Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 26.12.2024

© lezzetler.com tarif no:54173 « adi:Mandalinali Aromatik Kek « gdnderen:6igi « indirme tarihi:05.04.2025 - 17:02


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mandalinali-aromatik-kek-vt41630
https://img.lezzetler.com/yuklenen8/mandalinali-aromatik-kek-54173.jpg
http://www.tcpdf.org

