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MANDALINA TATLISI

3 adet mandalina

130 gram (yarim su bardadindan bir parmak fazla) tozseker
3 adet yumurta

50 gram (3.5 ¢orba kasiJi) tereyagi

100 gram sekersiz krema

Hamuru igin:

100 gram (2 kahve fincani) un

100 gram margarin

1 tutam tuz

Gerekirse 1 gorba kasigi soguk su

Hamur malzemesini bir kapta karigtirin. Hamur toplanmayip ekmek kirintisi gibi kalirsa, bir corba kasigr soguk
su ekleyin. Yagladiginiz kelepgeli kalibin dibine hamuru yerlestirin. 180 derece firnda 15 dakika pigirin. Bu
arada mandalinalari plre haline getirin. Uzerine tozseker, yumurta, oda sicakligindaki tereyagi ve sekersiz
kremayi ilave edip karistirin. Firinda pisen tabanin Gzerine bu malzemeyi dékin. Firinin derecesini 200&apos;e
cikarip yaklasik 30 dakika daha pisirin. Sonrasinda firindan ¢ikarip sogutun. Dilimleyerek servis yapin.
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