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MANDALINA TATLISI

10 adet mandalina

2 ¢orba kasiJi bugday nisastasi
4 corba kagig! toz seker

Yarim su bardagi su

Uzerine:

Hindistancevizi

Nar taneleri

Mandalinalar yikayip, kuruladiktan sonra tstlinden kapak ¢ikararak kesin. 1 Bir tatl kasigi yardimiyla,
meyvelerini kabugunu kirmadan bosaltin.

Ici bosalan kabuk-kaselerin uglarini makasla keserek zikzaklar yapin (dilerseniz diiz de birakabilirsiniz).
Mandalinalari kati meyve sikacagindan gecirerek ya da bir siizgecte bastirarak suyunu ¢ikartin (mandalina
suyunun toplam iki buguk bardak olmasi gerek). Kiiglk boy bir tencereye 2 ¢orba kasigi bugday nisastasi ve
yarim su bardag@i suyu koyup, nisastayi eritin. Daha sonra mandalina suyunu da ekleyip, karistirarak pigirin.
Kaynamasina yakin, 4 ¢corba kasidi sekeri ekleyin (mandalinalar eksiyse, tadina bakarak seker miktarini 10
corba kagigina kadar arttirabilirsiniz).

Bu j6leyi 2-3 dakika beklettikten sonra, hazirladiginiz mandalina kabuklarinin igine bir tatlh kagigr yardimiyla
doldurun. Servis yaparken Uizerine hindistancevizi ve nar taneleri serpin.
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