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MANDALINA SUYUNA HASHASLI KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardag st

100 gr oda sicakliinda tereyagdi
1/2 su bardag mandalina suyu
1 yemek kasigdi limon yada portakal kabugu
1 su bardagi toz antepfistigi

2 yemek kasigi mavi hashas
2,5 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

Derin bir kapta yumurta, seker ve limon kabugunu 7-8 dakika ¢irpin. Stt, yumusak tereyagdi, mandalina suyunu
ilave edip dislUk devirde 1-2 dakika ¢irpin. Toz antepfistidi, haghasi ilave edip, tahta kasikla karistirmaya devam
edin. Unu, vanilya, kabartma tozunu eleyip, karistirin. Yaglanmig kek kalibina dokin (dilerseniz hamuru
dbékmeden énce yagladiktan sonra kalibinizi haghas ile kaplayip ondan sonrada ddkebilirsiniz). Onceden
isitilmig 175 derece firinda 40 dakika pisirin. Firindan ¢ikarttiginizda ilk sicakligi ¢ikinca servis tabagina ters
gevirip ¢ikartin
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