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MANDALINA SURUPLU KEK

https://www.elele.com.tr

125 gr tereyagi

180 gr toz seker

2 yumurta

185 gr kek unu

4 yemek kasigi sut

1 paket vanilya

Surupigin

6 yemek kasigi mandalina suyu
6 yemek kagsidi pudra sekeri

Surup icin mandalina suyu ve pudra sekerini bir kasede karigtirin. Firini 160 dereceye ayarlayin. Tereyagi ve
sekeri mikserle krema kivamina gelinceye kadar ¢irpin. Yumurtalari teker teker ekleyip ¢irpmaya devam edin.
Sit, vanilya ve unu ilave edip spatula ile karistirin. Hamuru yagh kagit serili kek kalibina aktarin ve firinda kiirdan
batirildiginda temiz ¢ikincaya kadar yaklasik 40 dakika pisirin. Keki firindan ¢ikarip surubu tzerine gezdirin ve
sogumaya birakin.
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