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MANDALINA SOSLU YERELMASI

http://www.hurriyet.com.tr

1 kilogram yerelmasi

1 cay bardagi zeytinyad
1 adet mandalina suyu
1 demet dereotu

1 su bardagi ilik su

1 tath kasidi tuz

1 dis sarimsak

2 adet havug

2 corba kasigi piring
4-5 adet kesme seker
10 adet arpacik sogan

Soganlari, yer elmalarini, sarimsagi ve havucu yikayip ayikladiktan sonra dograyin ve bir tencereye koyun.
Mandalina suyunu, sekeri, tuzu ve zeytinyagdini karistirip sebzelerin Gizerine dokiin. Orta ateste sebzeler
pismeye baslayinca yikanip siiztilmus pirin¢leri ve 1 bardak ilik suyu ilave edin. 35 dakika kadar pisirip piringler
yumusayinca atesten alip sogumasini bekleyin. Servis tabagdina alinca Gizerini kiyilmis dereotu ile
susleyebilirsiniz.
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