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MANDALINA SOSLU KIZARTMA HAMUR

https://www.elele.com.tr

240 ml su

115 gr tereyagi

110 grun

3 yumurta

1.5 ¢ay bardagi toz seker
1 paket vanilya

1 tutam tuz

1 cay kasigi targin
Kizartmak igin

Aycicegdi yagd!

Sos igin:

4 mandalinanin suyu

1 yemek kagigi nisasta
2 yemek kasigi toz seker

Mandalina sosu i¢in, mandalina suyu ve nisastayi tencereye alip karistirin. Karigim koyulasmaya basladiginda
sekeri ekleyip tencereyi ocaktan alin. Tereyagi, su, seker, tuzu baska bir tencereye alip orta ateste
kaynayincaya kadar isitin. Unu yavasca ekleyip karistirarak 2 dakika pisirin. Ocaktan alip 5 dakika ilinmaya
birakin. Yumurtalari teker teker ekleyip mikserle ¢irpin. Vanilya ve targini ilave ederek karistirin. Hamuru yildiz
uclu krema sikma torbasina doldurun. Aygcicegdi yagini tavaya alip isitin. Yagh kagittan dikddrtgen pargalar kesin
ve hamuru Uzerine kalp seklinde sikin. Kagit tarafi Ustte kalacak sekilde yagin icerisine birakin ve kagid
Uzerinden alip kizartin. Kizaran tatlilari servis tabagina alin. Mandalina sosuyla birlikte servis yapin.
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