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MANDALINA SERBETLI KEK

https://www.sabah.com.tr

Kek igin:

3 adet yumurta

100 gram (yarim su bardagi) seker
125 gram margarin

1 paket vanilya

Yarim paket kabartma tozu

250 gram (2 su bardagi) un

5 ¢orba kasigi mandalina suyu

5 adet mandalinanin ince rendelenmis kabugu
Surubu igin:

3 adet mandalina

3 su bardagi su

Yarim su bardagi toz seker

8-10 adet karanfil

Kek igin, yumurtalari toz seker ile ¢irpin. Uzerine oda sicakligindaki margarini ekleyin. Ardindan vanilya,
kabartma tozu, mandalina suyu ve ince rendelenmis kabudunu koyun. En son olarak unu ilave edip karistirin. 30
cm&apos;lik uzun bir kek kalibini yaglayin. Hamuru kaliba bosaltin. 180 derece firinda pisirin. Firindan ¢ikarip
sogutun. Diger tarafta mandalinalari, kabuklarini soymadan enlemesine ikiye kesin ve tencereye aktarin.

Uzerine su, toz seker ve karanfilleri katip kaynatin. Kaynadiktan sonra serbeti ocaktan alip ilitin. llik serbeti kekin
Uzerine gezdirin. Dilimleyip servis yapin.
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