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MANDALINA RECELI

20 adet mandalina
1 kilo toz seker
3 bardak su

Mandalinalar yikayin, dis kisimlarini rendeleyin. Mandalina kabuklarini re¢elimizde kullanacagimiz igin dig
kisimlarini derin rendelememeye gayret edin. Mandalina meyvelerini kabuklarindan ayirmak i¢in énce dis
kisimlarina egit araliklarla gizikler atin, kabuklari soyun. Kabuklarin i¢ beyaz kisimlarini temizleyin. Yorgan
ignesine iplik gegirin ve mandalina kabuklarini sirasiyla dolayarak igneye batirdiktan sonra iplige takin. Iplige
gegirilen rulo mandalina kabuklarini tencereye koyun. Uzerine kaynamis su ilave edin ve yedi-sekiz dakika
haslayin. Suyunu stizlip Gzerlerini kaplayacak sekilde soguk su dokin. Alti saatte bir mandalina kabuklarinin
suyunu suzip yeniden su koyarak ¢ giin bu isleme devam edin. Tencere igerisine U¢ bardak su ve toz seker
aldiktan sonra, seker eriyene kadar pisirin. Mandalina kabuklarini serbetin igerisine ekleyin. Suyunu da ilave
edin ve kaynatin. Kavanoza koyup ters cevirin.
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