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MANDALINA RECELI

1 kilogram ince kabuklu mandalina
4 su bardag toz seker

1,5 su bardagi suyu

1 adet cubuk targin

1 adet yildiz anason

10 adet karanfil

1 tath kasidi limon suyu

Mandalinalarin saplarini ve yapraklarini ayiklayin.

Guzelce yikadiktan sonra kabuklari bir kiirdan yardimiyla birkag yerinden delin.
Mandalinalar derin bir tencerede yarim saat kadar haglayin.

Suyunu siiziip yeniden ayni islemi uygulayin.

Bir kez daha siizdiigunUz mandalinalar dilediginiz buytkltkte dilimleyin.

Temiz bir tencereye alip Uzerine seker, su ve baharatlari ilave edin.

Bu sekilde 5 saat kadar beklettiiniz mandalinalari ocaga alin.

40 dakika kadar kaynattiginiz receli ocaktan almadan énce limon suyunu ilave edin.
10 dakika da regelle kaynattiktan sonra regeli ocaktan alip oda sicaklidina gelmesini bekleyin.
Kavanozlara aktarip kapagini sikica kapatin.

Gines almayan serin bir yerde saklayin.
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