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MANDALINA RECELI

1 kilogram mandalina

1,5 kilogram toz seker

3 bardak su

2 yemek kagig! limon suyu

Kiiglik boydaki mandalinalarin kabuklarini hafifge kaziyin. Sonra blyiik bir tencereye koyun. Uzerine soguk su
ekleyin ve 2 glin bekletin. 2 giin sonra suyu ddkiin ve tencereye yeniden su doldurup ocada koyun.
Mandalinalar yumusayincaya kadar haglayin ve kaynar suyu dokip tencereye tekrar soguk su ekleyin ve 6 saat
kenarda bekletin.

Bekledikten sonra mandalinalari enine keserek ¢ekirdeklerini ayiklayin. Bir yandan tencereye suyu ve sekeri
orta ateste pisirin. Serbeti 10 dakika kaynatip surup kivamina getirin ve igcine mandalinalari atin. Serbet
koyulaginca igine limon suyunu ekleyin ve 5 dakika daha kaynatin.
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