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MANDALINA RECELI

https://migros.com.tr

4 mandalina

3 su bardag seker

1,5 su bardagi su

1 tane kakule

1 tane kuru karanfil

1 cay kasigi limon tuzu

Birbirine yakin boyutlarda segtiginiz mandalinalari yikayip tencereye alin.

Uzerine bol su ekleyerek 1 saat kadar kaynatin.

Kaynattiginiz mandalinalari szup Uzerine tekrar soguk su ekleyerek 1 saat daha kaynatin.

Bagka bir tencereye 3 su bardagi seker, 1,5 su bardagi suyu alarak igine kakule ve karanfili ekleyin.
Kisik ateste seker eriyinceye kadar kaynatin.

Kaynayan serbet kivam almaya baslayinca, kaynattiginiz mandalinalari tekrar stiziin ve Uzerine soguk su
ekleyerek biraz sogutun ve keskin bir bigak ile dilimleyin.

Dilimlenen mandalinalari kaynayan serbete atin.

15 dakika daha kisik ateste kaynattiktan sonra igine limon tuzunu ekleyin.

5 dakika daha kaynatarak ocaktan alin.
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