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MANDALINALI PELTE

2 su bardad mandalina suyu
2 su bardagi su

2 cay bardag toz seker

3 ¢orba kagig misir nisastasi
1 kahve fincani file badem

Misir nisastasini biraz suyla a¢in. Mandalina suyu, su ve toz sekeri bir tencereye koyun. Nisastay yavas yavas
karigtirarak katin ve sirekli karigtirarak muhallebi kivamina gelene dek pisirin. Biraz soguyunca servis
kaselerine paylastirin. Uzerini file badem ile sisleyin.
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