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MANDALINA PELTELI SOSLU DILIMLER

3 adet yumurta

1 su bardag st

2 su bardagi toz seker

250 gr margarin

2 su bardagi un

7 yemek kasigi kakao

1 paket kabartma tozu

1 su bardagi toz seker

3 yemek kasigi nisasta

3 su bardadi mandalina suyu

Firini 180 derecede isitin. Margarini dnceden eritin ve sogumaya birakin. Yumurtalari sekerle ¢irpin. Sutd
ekleyin, ardindan margarini ve kakaoyu ilave edip karistirin.

Olusan kakaolu karigimdan bir kenara 1 su bardagi ayirin.

Kalanina kabartma tozu ve unu ekleyip yeniden karistirin.

Karisimi 20x20 cm&apos;lik kare bir kaliba dékin ve édnceden isitilmig firina yerlestirin.

Bigak yardimiyla pisip pismedigini kontrol edin. Pigtiginde firindan alin.

Onceden bir kenara ayirdiginiz kakaolu karigsimi pisirdiginiz kekin tzerine dékin ve sogumaya birakin.
Kek soguyunca pelte malzemesini karistirin ve bir tencereye alin, kisik ateste sirekli karistirarak pigirin.
Pelte kivamini alinca ocaktan indirin. 1-2 kez hizl hizli karistirip havalandirin ve kekin tGzerine dékan.
Sogumaya birakin. Sogudugunda dilimleyerek servis edin.
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