B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MANDALINA PELTELI MUHALLEBI

Mubhallebi igin:

1 litere sUt

1 su bardagi toz seker

2 ¢orba kasiJ! piring unu
2 corba kagsiJi nisasta

1 paket vanilya

1 corba kasigi margarin
Pelte igin:

3 su bardad mandalina suyu
1 cay bardagdi nisasta

1 su bardagi su

1 cay bardagdi toz seker

Muhallebi malzemesi margarin ve vanilya diginda tencereye aktarilir. Orta ateste surekli karistirarak gdz géz
olana kadar pisirilir. Atesten almadan hemen dnce margarin ve vanilya katilir, karigtinlir. Sogurkan ara ara
karigtirilir. Pelte malzemesi diger tencereye konur. Orta ategte seffaflasip, kivam alana dek pisirilir, sogutulur.
Kaselerin yarisina muhallebi konur, kalan kismi da pelteyle tamamlanir. Uzeri arzu edilen sekilde sUslenir, ikram
edilir.
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