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MANDALINA KREMALI KAKAOLU FINDIKLI KEK

3 adet yumurta

1,5 su bardagi toz seker

1 su bardagr mandalina suyu
1 yemek kasigi mandalina kabugu rendesi
1 yemek kagigi nisasta

1 yemek kagigi kakao

1 su bardag findik

2 su bardag st

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilyali krem santi

1 paket vanilya

150 gr eritilmis margarin

2 su bardagi un

3 adet yumurtanizi ¢irpma kabinizin igine kirin, igine 1 su bardag@i seker katin ve kdpiirene kadar girpin. igine 1
bardak sutln0zu, eritilis margarininizi, kabartma tozunu, kakaoyu katin ve ¢irpin. En son vanilya, dévilmis
findiginizi ve yeterince ununuzu katarak kek hamurunuzu olusturun. Yuvarlak kek kalibiniza hamurunuzu dékin
ve 180 derece firinda kekinizi pigirin. Ayri bir yerde 1 su bardagi st ile krem santinizi ¢irpin. Buzdolabinda
bekletin. Bir tencereye bir bardak soguk mandalina suyunuzu alin, i¢ine nisasta, mandalina kabugu rendesi ve
kalan sekerinizi katin. Sirekli karistirarak krema haline getirin. Pisen kekinizin tGzerine krem santinizi siirtin. En
Uste mandalina kremanizi d6kerek servis yapin.
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