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MANDALINA JOLELI VE BEYAZ CIKOLATALI KREM

1 kasik margarin

2 adet yumurta sarisi

4 cay kasigi tozseker

2 su bardagi krema

200 gram fildigi kuvertir ¢ikolata

2 adet yaprak jelatin

Yeteri kadar buzlu su

1 su bardag@i taze sikilmis mandalina suyu
4 cay kasigi tozgseker

Beyaz cikolatall krem icin, margarin, yumurta sarilar ve tozsekeri bir kaba alip, bunu da i¢i su dolu daha genis
bir kabin i¢ine oturtun. Karigtirarak isitin ve mikserle kabarana dek ¢irpin. Daha sonra ocaktan alin. Ayri bir
yerde kremay! ¢irpin. Gikolatayr benmari usuli eritin. Krema ve gikolatay! karigimin tizerine ekleyip, mikserle
¢irpin. Ortasi delik yuvarlak kaliplara dékip, buzdolabinda donana dek bekletin. Mandalina jélesi igin yaprak
jelatinleri buzlu suda yumusayana kadar bekletin. Suyunu siiziip kenara alin. Mandalina suyu ve tozsekeri
kaynatin. Jelatin ekleyip, tahta kasikla karigtirarak sogumasini saglayin. Beyaz cikolatall kremi kaliplardan
¢ikarin. Ortalarina mandalina jélesini pay edin. Buzdolabina yerlestirip, donana dek dinlendirin. Dilediginiz
sekilde susleyip, soguk olarak servis yapin.
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