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MANDALINA JOLELI PASTA

1 su bardagi un,

1/3 su bardag toz seker,

50 gram margarin,

1 adet yumurta,

1 tatl kasi§i mandalina kabugu rendesi,
1 paket mandalinali veya portakalli j6le,
5-6 adet mandalina

Unu, tozsekerle beraber karistirin. Ardindan kiip kiip kesilmis margarini ekleyin. Yumurtayi ve mandalina
kabug@u rendesini katip, yogurun.

Bu hamuru, dikddrtgen seklindeki 6nceden yadlanmis bir kek kalibina yayin. 175 derece firinda pembelesene
kadar pisirin.

Pisen hamuru firndan alin ve kalibindan ¢ikarin. Kalibin igini stre¢ folyo ile kaplayin ve pisen hamuru tekrar igine
yerlestirin. Mandalinalarin kabuklarini soyun ve mandalinalari enlemesine dilimleyin. Kaliba yerlestirin.

Bu arada portakal veya mandalina jélesini bir kaba bogaltin. 1 buguk su bardagi sicak su ile karigtirin. Jéle
eriyince Uzerine 1 buguk su bardagi su katin. Hazirladiginiz jéleyi mandalinalarin Gzerine dékin. Buzdolabinda
birka¢ saat bekletip, donmasini sadlayin.

Donan j6le pastayi kaliptan ¢ikarin, folyosunu siyirip, taze meyve dilimleri ile servis yapin.
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