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MANDALINA ILE MARINELENMIS GRAVLAX (NORVEQ)

150 g somon fileto

20 g Bodrum mandalinasi suyu
20 g limon suyu

50 g kaya tuzu

50 g esmer seker

2-3 dal feslegen

2 dal biberiye

50 g Akdeniz yesilligi

1 yemek kagigi zeytinyagi
Yarim avokado

Tuz

Somon baliginin kilgiklarini ve derisini temizleyip bir kaba alin. Ince kiyilmis feslegen ve biberiyeyi somon
filetonun tizerine yayin. Kaya tuzu ve esmer seker ile somonun tizerini kaplayip limon ve mandalinanin suyunu
gezdirin. Uzerini kapatip buzdolabinda 1 gtin bekletin. Buzdolabindan ¢ikarip hazirlanan graviax[?lin tizerini
temizleyin. Akdeniz yesillikleri ve avokado ile suisleyip servis yapin.
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