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MANCHESTER TART

100 gr margarin

8 adet yumurta

500 gr krema

2 su bardagi seker

4 adet taze vanilya gubugu
300 gr ahududu

1 su bardagi su

3 su bardagi seker

3 adet yumurta aki

Kremayi ve vanilya gubuklarinin igerisini bogaltip ocakta kaynatin, bir kapta seker ve yumurtayi ¢irpin
kabarciklar olusunca kremayi ocaktan alin yumurtal karigimi ilave edin, vanilya gubuklarini alin, gliveg veya
Istya dayanikli tart kaliplarina koyun, 1 cm. lik bosluk birakin, su dolu tepside 20 dk. Pisirin, ahududulari az bir
sekerle ezin suyunu varsa suiziin, puresini kaselere kremin tzerine yayin, diger taraftan bir benmari Gzerinde
sekeri ve suyu kaynatin 117 ¢ ye kadar, yumurta akini ilave edin ¢irpin sekerli su 121 ¢ ye ulastiginda sonra
kenara alin, ¢irparak sogutun, kaselerdeki krem ve ahududunun Uzerine yayin, salamandrada veya purmusle
kizartin ve servis edin.
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