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MANCARLI PIDE (KOCAELI)

Kocaeli Blyuksehir Belediyesi

Gazayagi/Paz/listira 1 kilogram
Sogan 1 adet

Siviyag 1 cay bardagi
Karabiber 1 ¢ay kasigi
Pul biber 1 ¢cay kasig
Tuz 1 ¢ay kasig
Gigce 1 ¢ay bardagi
Hamuru icin:

Un 1 kilogram

Maya 1 tane

Tuz 1 yemek kasig
Su 1 su bardagi

Oncelikle 1 kilogram un, 1 tane maya, 1 yemek kasigi tuz ve 1 su bardagi su, hamur haline gelinceye dek
yogrulur, 1 saat kadar mayalanir.

Hazirlanan hamur, kiigtik bezeler halinde ayrilir ve gok biyik olmayacak sekilde oklavayla agilir.

Iclerine mancar, ¢igce, sodan, sivi yag, karabiber, pul biber ve tuz karigimindan hazirlanan i¢ koyulur.

Agizlari kapatildiktan sonra tepsiye dizilir ve firina verilir. 45 dk. ile 1 saat arasi pistikten sonra servise hazir hale
gelir.
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