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MANASTIR YUMURTASI (MAKEDONYA)

8 yumurta

1/2 bardak Gzim sirkesi

60 gram tereyag!

1 ¢orba kasigi ancliez ezmesi
1/2 ¢orba kasig démiglas

4 corba kasigi sicak su

Sirkeyi bir kaba koyup atese oturtmali ve yari yariya azalincaya kadar kaynatmali.

Kiguk bir tavaya tereyadinin yarisini koymali. Yag eriyince anc¢iiez ezmesini katmali ve karistirarak bir dakika
kadar pisirmeli. Sonra sirkeyi, démiglasi ve sicak suyu katmali. Bes dakika kadar karistirarak pisirmeli. Bu
arada bir prex kayik tabagda kalan yagi bulayarak koymali. Yumurtalari i¢ine kirmali ve pyrex tabagi ¢cok sicak
firna strmeli.

Yumurtalarin aklar pisince tabagdi firindan ¢ikarmali. Hazirlanmig olan salgayi sicak sicak yumurtanin tstiine
gezdirerek dokmeli ve bdylece servis yapmali.
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