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MAMURSA

1 kg misir unu

1,5 litre su

500 gr sit

1 tath kasigi tuz

500 gr cerkes peyniri
150 gr margarin

St ve su buyik bir tencereye alinip tuz ilave edilerek kaynatilir. Kaynayan tencerenin i¢ine misir unu tahta
kasikla karistirilarak yavas yavas ilave edilir. Karistira karistira sert¢e bir hamur oluncaya kadar karigtirilir.
Pisirildikten sonra duz bir tepsiye yada servis tabagina alinip ortasi kasikla agilarak eritilmis margarin ilave edilip
kenarina Gerkes peyniri dilip servis yapillir.
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