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MAMUNIYYE

Nedim Atilla

MALZEMELER:

1 su bardagi irmik

2 su bardagi toz seker
4 su bardagi su

1 corba kasigi tereya@i ya da sadeyag
2 tath kasigr cam fistig
1 tath kasidi tarcin
Yarim limon

1 tath kasidi gul suyu
Yeterince kaymak
Yeterince 6rgl peynir

HAZIRLANISI:
Irmik pembelesinceye kadar tereyaginda kisik ateste kavurun. Bagka bir tencerede su ve sekeri kaynatin.

karistinin. 5 dakika karistirin, tencerenin kapadim kapatip atesin altini kapatin. 10-15 dakika dinlendikten sonra
servis yapin. Serviste tzerine fistik ve targin ekleyin. Bu tatli, kaymak, peynir ve ekmekle yenir.

ML® Mamuniyye icin tiklayin

ML® Mamuniyye (gorsel)
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