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MAMUL

350 Gr Sana Hamurigi
1 Tutam karbonat

2 Su Bardagi soguk su
1 Biraz Pudra seker

2 Su Bardagi sicak su
1 Kg. hurma

1 Biraz TARGIN

1 Tutam tuz

500 gr irmik

500 gr un

Irmigi bir kabin igine alin Gzerine sicak suyu ekleyin. Uzerini kapatip 1 saat dinlendirin. Unu ilave edin ve iyice
karigtirin. Margarin, tuz, karbonat ve suyu da ekleyip orta yumusaklikta bir hamur elde edin. Uzerini kapatip 1
saat dinlendirin. Hurmalarin ¢ekirdegini ayiklayin. Istege gére bitin olarak ya da ufak dograyin. Hamurdan
cevizden biraz blyuk pargalar koparip yuvarlayin ve i¢lerine hurmalari yerlegtirip kapatin. Bu hamurlari mamdil
kalibina bastirip ters yliz edin ve yaglh kagit sarili firin tepsisine dizin. 180 dereceye ayarli firnda 30 dakika
pisirin. Uzerine pudra seker ve targin serpip servis yapin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 01.11.2023
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