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MAMUL (MERSIN)

https://www.acunn.com

125 gram margarin eritilmis

1 su bardagi sivi yag

1 su bardag yogdurt

1 tane yumurta

1 cay kasigi karbonat

1 kase un

Yaklasik 1 kilo irmik

1 su bardag seker

Igi igin:

1 su bardag rondodan hafif gegirilmis ceviz
2 yemek kagsigl seker

1 cay kagigi targin

Uzeri igin:

Yarim ¢ay bardagi pudra sekeri

Eritilmis ve sogutulmus margarini, sivi yagi, yumurtayi, yogurdu, sekeri katihm ve iyice karstiralim.
Sonra un, irmik ve karbonati koyalim ve kivam alincaya kadar yaklasik 1 kg irmigi yedirelim hamura.
Sonra i¢ malzemelerini karigtiralim bir kapta.

Ceviz blyukliginde toplar yapip, icli kofte yapar gibi icerisine Gig¢ malzemeden koyalim.

Maml kagigimiz ile seklini verelim.

Tdm hamura bu iglemi uygulayip, 180 derecede pigirelim.

Soguyan mamuillerin Gzerine, pudra sekeri gezdirelim.
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