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MALTA ERIKLI KREP

2 adet yumurta

4 corba kasigi sut

5 ¢orba kasiJi un

1 paket vanilya

1 ¢corba kasigi rendelenmis hindistancevizi
2 yemek kasigi margarin

1 cay kasigi tuz

8 top kaymakl dondurma

1 adet kivi

1 adet malta erigi

1 adet nektarin

1 corba kasidi pudra sekeri
2 adet kiraz

Yumurta, sut, un, vanilya, hindistancevizi ve tuzu bir kapta mikserle ¢irpin. Teflon tavayi yaglayip hafif isitin.
Hamuru tavaya dantel seklinde bir gériinim elde edecek sekilde akitip pigirin. Hafif pembelesince ocaktan alin.
Diger Ug¢ krebi de ayni sekilde hazirlayin. Sogumaya birakin.

Meyveleri soyup dilimleyin. Krepleri servis tabagdina alip kenarlarini meyvelerle sisleyin. Dondurma toplarini
kreplerin iglerine paylastirip Uzerlerine pudra sekeri serpistirin. Servis yapin.
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