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MALTA ERIKLI KEK

150 gram tereyagi

3 yumurta

1 su bardag seker

1 su bardag st

1 paket kabartma tozu
2,5 su bardagi un

1 cay kasigi tarcin

15 adet malta erigi

2 corba kasiJi seker

1 ¢corba kasigi nisasta
150 gram GizOm
Kremasi icin:

1 su bardag stit,

2 ¢orba kasiJi seker ve un
1 ¢corba kasigi tereyag
1 yumurta sarisi

Eritilmis yag!, yumurtay ve sekeri 3 dakika ¢irpin. icine kabartma tozunu, unu ekleyip karistirmaya devam edin.
1 su bardag sutt de ekleyip harmanlayin. Bu sekilde hazirladiginiz kek harcini yaglanmig kek kalibina bogaltin.
Uzerine ikiye bélinmus, cekirdekleri ¢ikartilmig erikleri dizin.175 derecedeki firinda 45 dakika pismeye birakin.
Finndan aldiginiz kekin Gzerine kayisi regelini siiriin. Kremay! hazirlamak igin tencerenin iginde yumurta sarisi,
sUt, un ve sekeri ¢irpin. Koyulasincaya dek pisirip ocaktan alin. Igine tereyagini ekleyip ¢irpmaya devem edin.
Bu haraci kekin Gzerine surlp istediginiz gibi stsleyip servis yapin.
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