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MALHUTA (MALATYA)

Malatya il Kiiltiir ve Turizm MadUrligii

iri yarma ve ayiklanmig, yikanmig mercimek bir tencereye konur, lizerini agacak kadar su eklenir. Tuzu ilave
edilir ve karigtira karistira pigirilir.

Diger tarafta kignis kavrulur, havanda iyice dévulur. Pismis malhutanin tzerine serpilir. Tereyag eritilir ve
malhutaya dokildr. Sicak sicak servis yapilir.
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