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MALHUTA CORBASI (MALATYA)

Malatya Valiligi

8-10 bardak su veya et suyu

1 cay bardagi kirmizi mercimek

1 cay bardadi kahverengi mercimek (Malatya’ya 6zgi mercimek)
1 cay bardagi orta bulgur (kéftelik)
1 cay bardagi piring

1 ¢ay bardagi islatiimis nohut

2-3 yemek kagsig tereyagi

2 bas kuru sogan

1-2 kasik domates salgasi

1-2 kasik biber salgasi

Reyhan

Tuz

Kirmizi pul biber

Mercimegi ayiklayip yikayin. Bir tencereye yikanmig kirmizi mercimek, kahverengi mercimek, bulgur, piring ve
islatiimis nohudu koyup, 8-10 bardak su veya et suyu ilave edip tencereyi ocada koyun.

Kaynamaya baglayinca atesi biraz azaltip, kapag! yarim kapatarak pismeye birakin.

Ayri bir tavada iki bag kuru sogani, ufak, yemeklik seklinde dograyip tereyagi ile sarartin.

Salgasini koyup salcayla birlikte ezin. Biraz gorba suyu ile karistirarak kaynayan gorbaya ilave edin.

Birkag tasim daha kaynatip ocaktan alin.

Kirmizi pul biber ve bolca reyhan serperek servis yapin.
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