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MALHITIYE CORBASI

4 yemek kagig margarin

1 sogan

1 rendelenmis havug

1 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kasigdi biber salgasi

1 cay bardagi kirmizi mercimek
8 su bardagi sicak su

Yarim ¢ay bardagi piring

Yarim ¢ay bardagi bulgur
Kirmizi pul biber

Kuru nane

Kekik

Karabiber

Tuz

Sogani kiip seklinde dograyip yagda pembeleginceye kadar kavurun. Salcalar, havug ve mercimegi ekleyip 3
dakika kavurun. Uzerine sicak su ilave edip tencerenin kapagini kapatarak kisik ateste 20 dakika kadar pigirin.
Piring, bulgur, tuz ve karabiberi ekleyip pisirmeye devam edin. Margarini kiiguk bir tavada eritip igine pul biber,
nane ve kekik ekleyin. Bu karisimi gorbaya ekleyip karistirin. Servis kaselerine paylastirip sicak servis yapin.
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