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MALAY (ZONGULDAK)

1 kg. misirunu

5 kasik ¢ekilmis hashas
100 gr. margarin

1 bardak sivi yag

2 yemek kasigi kuru maya
Tuz

1 Kg. misirunu tuz maya aldigi kadar ilik su ile, yogrulur, mayalanmasi igin yarim saat bekletilir. Hamur 5
parcaya ayrilir, tepsi yaglanir hamurdan bir parga alinir tepsiye goére yayilir, eritilmis margarin, siviyag, hagshas
kanstinilir yayilan hamurun Gsttine sirGldr bitin hamurlar bitesiye kadar bir kat hamur bir kat hagshagl yag
tepsiye yayilir en Uste hashagli yag surulir kara kare kesilerek firinda pisirilir. Sicak servis yapilir.
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