MALATYA TARHANA CORBASI

4-5 parca (200 gram) sikilmis tarhana
1 cay bardagi haglanmis nohut

1 su bardagi yogurt

Uzeri; igin

Siviyag

1 tath kasidi nane

1 tath kasidi pul biber

Tuz

Bir tencerede tarhanalar aksamdan suya islatilir.

Ertesi gln tarhanalar suyu ile birlikte atese konur.

Haslanmis nohut eklenir.

Yogurt ¢irpilir, Gzerine biraz sicak ¢orba suyu alinarak karigtirilir, yogurt corbaya eklenir.

Gorba kaynayincaya kadar surekli karigtirilir.

Bir kapta sivi yag isitilir, Gzerine nane ve pul biber eklenir karigtirilir, atesten alinir.

Yagl karigim ¢orbaya eklenir, tuz ekilir ve karigtirllir, biraz daha haynatilir, sicak servise sunulur.
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