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MALATYA KEBABI

MALZEMESI:

350 gr. ince bulgur
350 gr. kiyma

2 yumurta

un

siviyag

karabiber

tuz.

Kiyma ile bulguru, yeterince karabiber ve tuzla yarim saat kadar (¢ok sertlesirse azar azar su ilave ederek) iyice
yogurduktan sonra yassi kéfteler yapin. Kéfteleri kaynamig tuzlu suda yari kivama gelene kadar haslayip szin
ve kofteler iininca énce ¢irpilmis yumurtaya daha sonra una bulayarak kizgin yagda kizartin.
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