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MALATYA ETLI TAVASI

500 gr yagh kiyma

bir tutam ince kiyim maydanoz

birer cay kasigi, pul biber, kekik, tuz
1 adet sogan rendesi

2 adet yumurta

1 cay bardagi galeta unu

50 gr margarin

2 adet domates

2 adet sivri biber

Kiymay! genis bir kaba alalim. Uzerine maydanoz, pul biber, kekik, tuz, sogan, galeta ve yumurtayi hepsinin
Uzerine kirip yogurmaya baslayalim. Kalinlik olarak 1 parmak kalinhginda olsun. Uzerine domates ve biberleri
ilave edip, margarinle yaglanmig kizdirilmig tavada kisik ateste tstl kapall veya firinda pigirilebilir.
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