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MALATYA BOREGI

Malatya il Kiiltiir ve Turizm MadUrligii

1.5 kg. un

2 yumurta

1 demet maydanoz
500 gr. beyaz peynir

Once yumurtalar unun ortasina kirilir. Beraberce yogrulur. Bundan yufka agilir. Bir yufka dérde bélinir. Kaynar
suyun igine atilir ve alinarak makarna stizgeci ters gevrilip Uzerine yufka pargalar atilir. Temiz beyaz bezle
bunlarin Gzerlerine bastirilarak sulari alinir. Firin tepsisine dizilir. Tepsi yarilandiginda Gzerine maydanoz ve
peynirden ovalanarak hazirlanan ig serilir. Tekrar tzerine yufkalar 6nce anlatilan igslemlerden gegirilerek serilir.
Uzerine yumurta sarisi strQldr, dilimlenir. Firinda pigirilip servis yapilir.
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